Plan wynikowy z wymaganiami edukacyjnymi przedmiotu chemia
w zakresie podstawowym dla klasy Il szkoty branzowej | stopnia

Dziat 1. Jednofunkcyjne pochodne weglowodorow

1. Najprostsze jednofunkcyjne pochodne weglowodorow
— wie, co to jest grupa funkcyjna,

— wie, co to sg fluorowcopochodne weglowodorow,

— zna wzor ogolny alkoholi,

Temat

Ocena dopuszczajgca.

Uczen:

Ocena dostateczna.
Uczen:
Ocena dobra.
Uczen:

Ocena bardzo dobra.
Uczen:

Ocena celujaca.
Uczen:

— zaznacza grupe funkcyjng i grupe weglowodorowa w czasteczkach alkoholi,

— podaje nazwy systematyczne i zwyczajowe alkoholi,

— wymienia najwazniejsze wiasciwosci fizykochemiczne alkoholi,

— wymienia zastosowania metanolu i etanolu,
— wie, co to sg alkohole polihydroksylowe,

— wymienia wlasciwosci fizykochemiczne i zastosowanie glicerolu;
— wie, ze alkohole monohydroksylowe tworza szereg homologiczny,
— zna zwor szeregu homologicznego alkoholi monohydroksylowych,

— podaje odczyn wodnego roztworu alkoholi,
— zapisuje wzor glicerolu;
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— uzasadnia odczyn wodnego roztworu alkoholi,

— wyjasnia, od czego zalezy podzial alkoholi na monohydroksylowe i polihydroksylowe,

— zna nazwe systematyczng glicerolu;

— wyjasnia, na czym polega asocjacja alkoholi,

— planuje i przeprowadza doswiadczenia w celu zbadania wlasciwosci fizykochemicznych alkoholi,
— wykonuje proste obliczenia zwigzane ze st¢Zeniem procentowym roztworu;

— korzysta z dostgpnych Zrédet informacji w celu wyszukania niezbednych informacji;

2. Poznajemy aldehydy

— zna wzor ogblny aldehydow,

— zaznacza grupe funkcyjna i grupe weglowodorowa w czasteczkach aldehydow,

— podaje nazwy systematyczne i zwyczajowe aldehydow,

— wymienia najwazniejsze wiasciwosci fizykochemiczne aldehydow,

— omawia zastosowanie wybranych aldehydow;

— wie, ze aldehydy wykazujg wlasciwosci redukeyjne;

— wie, ze aldehydy ulegaja reakcji polikondensacji i polimeryzacji,

— wie, w jaki sposdb mozna zbada¢ wlasciwosci redukcyjne aldehydow;

— planuje i przeprowadza doswiadczenia w celu zbadania wtasciwosci fizykochemicznych aldehydows;
— zapisuje rownanie reakcji powstawania zywicy fenolowo-formaldehydowej;

3. Poznajemy budowe i wlasciwosci kwasoéw karboksylowych

— zna wzor 0golny kwaséw monokarboksylowych,

— zaznacza grupe funkcyjna i grupg weglowodorowa w czasteczkach kwasoéw karboksylowych,
— podaje nazwy systematyczne i zwyczajowe wybranych kwasoéw karboksylowych,

— wymienia najwazniejsze wtasciwosci fizyczno-chemiczne kwasow karboksylowych,

— omawia zastosowanie wybranych kwasow karboksylowych,

— wymienia wlasciwo$ci kwasu stearynowego, palmitynowego i oleinowego,

— definiuje mydta;

— zna wzor szeregu homologicznego kwasow monokarboksylowych,

— zapisuje wzory i wymienia nazwy systematyczne podstawowych kwasoéw karboksylowych,
— dzieli kwasy na nasycone i nienasycone,

—wie, w jaki sposdb mozna otrzymac¢ mydto,

— oblicza masy czasteczkowe kwasow karboksylowych,
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— wie, jaki jest odczyn kwasow karboksylowych o krotkich tancuchach;

— wie, w jaki sposob odrézni¢ kwas stearynowy od oleinowego,

— rozumie, dlaczego kwas oleinowy odbarwia wod¢ bromowa,

— zna wzor mydia sodowego;

— planuje i przeprowadza do§wiadczenia w celu zbadania wtasciwosci fizykochemicznych kwas6w monokarboksylowych;
— zna wzory grupowe kwasoéw oleinowego, stearynowego i palmitynowego,

— wskazuje wiazanie podwdjne we wzorze kwasu oleinowego;

4. Estry — produkty reakcji alkoholi z kwasami

— wymienia zwigzki chemiczne, pomigdzy ktoérymi zachodzi reakcja estryfikacji,

— definiuje pojecie estry,

— wskazuje miejsca wystepowania estrow w przyrodzie,

— podaje przyktady zastosowan estrow;

— podaje przyktady estrow,

— omawia reakcj¢ tworzenia estrow,

— zna katalizator reakcji estryfikaciji,

— zna wzOr grupy estrowej,

— na podstawie wzorow estréw podaje ich nazwy,

— na podstawie nazwy ustala wzory prostych estrow;

— wie, czym sg woski;

— planuje i przeprowadza doswiadczenie, w ktorego wyniku otrzyma ester wskazany przez nauczyciela;
— wyszukuje w dostepnych zrodtach, czym sa woski, oraz podaje przyktady ich zastosowania;
5. Poznajemy sktad i budowe tluszczow

— zna sktad pierwiastkowy tluszczow,

— dokonuje podziatu thuszczow,

— podaje przyktady thuszczow;

— opisuje budowe ttuszczoéw jako estrow glicerolu i wyzszych kwasow ttuszczowych,
— zapisuje stownie przebieg reakcji utwardzania ttuszczow,

— omawia zachowanie si¢ wody bromowej wobec thuszczéw nienasyconych;

— podaje wzor ogdlny thuszczow,

— omawia reakcj¢ zmydlania thuszczu,

— wie, dlaczego olej roslinny odbarwia wode bromowa;
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— planuje i przeprowadza do$wiadczenia w celu zbadania wtasciwosci fizykochemicznych thuszezow;
— wyjasnia, dlaczego tluszcze nie rozpuszczajg si¢ w wodzie, a rozpuszczajg si¢ w benzynie;
Dziat 2. Srodki czystosci i kosmetyki

6. Mieszaniny jednorodne i niejednorodne

— definiuje pojecia: mieszanina, mieszanina jednorodna, mieszanina niejednorodna, sedymentacja,
— podaje przyktady mieszanin jednorodnych i niejednorodnych,

— wie, co to jest roztwor wlasciwy;

— sporzadza mieszaniny jednorodne i niejednorodne,

— wie, na czym polega efekt Tyndalla;

— opisuje cechy mieszanin jednorodnych i niejednorodnych,

— wyjasnia pojecie zwiazkéw powierzchniowo czynnych,

— rozroznia koloidy, zawiesiny i roztwory wlasciwe,

— wie, w jaki sposob odrdznié koloid od zawiesiny,

— oblicza sktad procentowy stopow;

— charakteryzuje uktady dyspersyjne,

— planuje i przeprowadza doswiadczenia w celu otrzymania mieszanin i zbadania ich wlasciwosci;
— wie, co to jest faza i sktadnik mieszaniny,

— podaje przyktady uktadow dwusktadnikowych i dwufazowych,

— wyjasnia, dlaczego olej nie rozpuszcza si¢ w wodzie;

7. Sposoby rozdzielania mieszanin

— wymienia sposoby rozdzielania mieszanin jednorodnych niejednorodnych,

— podaje przyktady rozdzielania mieszanin w zyciu codziennym,

— definiuje pojecia: dekantacja, krystalizacja, filtracja i destylacja;

— wymienia szklo i sprzet laboratoryjny niezbedny do przygotowania zestawu do sgczenia, destylacji, krystalizacji i rozdzielenia niemieszajgcych
si¢ cieczy;

— wskazuje na te cechy sktadnikow mieszanin, ktore umozliwiaja ich rozdzielenie;

— planuje i przeprowadza do§wiadczenia pozwalajace rozdzieli¢ mieszaniny;

— korzysta z dostgpnych zrodet informacji w celu wyszukania niezbednych informacji;

8. Emulsje — typy i zastosowanie

— wyja$nia pojecie emulsja

— wymienia typy emulsji,
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— podaje przyktady emuls;ji z najblizszego otoczenia,

— omawia zastosowania emulsji;

— opisuje tworzenie si¢ emulsji,

— wyjasnia role emulgatoréw podczas tworzenia emulsji,

— wylicza zastosowanie emulgatorow,

— analizuje sktad kosmetykoéw na podstawie zalaczonych etykiet,

— wyjasnia, dlaczego obrot kosmetykami jest regulowany prawnie,

— omawia proces tworzenia si¢ emulsji;

— w dostepnych zroédtach wyszukuje informacje na temat dzialania kosmetykow,

— omawia dziatanie kosmetykow;

— omawia budowe emulsji typu olej w wodzie i woda w oleju,

— w dostepnych zrodtach wyszukuje informacje na temat sktadnikéw dodawanych do past do zebow,
— korzysta ze wskazanych przez nauczyciela zrédet i wyszukuje informacje na temat substancji dodawanych do kosmetykow;
— wyjasnia pojecie substancji (w kosmetyce),

— wyjasnia pojecie preparatu,

— projektuje i wykonuje doswiadczenie, w wyniku ktérego otrzyma emulsje,

— wyjasnia, dlaczego kosmetykow nie nalezy naduzywac i zawsze stosowac si¢ do instrukcji podanej na opakowaniu;
9. Dlaczego mydto myje?

—nazywa dwa najwazniejsze wyzsze kwasy tluszczowe (palmitynowy i stearynowy,

— definiuje pojecie mydta,

— wymienia sposoby otrzymywania mydet,

— wymienia rodzaje mydet,

— wyjasnia pojecie woda twarda,

— dzieli zwiagzki na rozpuszczalne i trudno rozpuszczalne w wodzie,

— korzystajac z tabeli rozpuszczalno$ci, wskazuje zwigzek trudno rozpuszczalny w produktach reakcji mydta z twardg woda;
— zapisuje wzory kwasow stearynowego i palmitynowego,

— zapisuje wzor glicerolu,

— zapisuje wzor ogolny ttuszczu,

— opisuje proces zmydlania tluszczow,

— wymienia produkty powstajace podczas zmydlania ttuszczéw,

— wymienia zwigzki chemiczne powodujace twardo$¢ wody,
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— podaje sposoby usuwania twardosci wody,

— omawia skutki twardo$ci wody,

— omawia zjawisko obserwowane podczas mycia si¢ mydtem w twardej wodzie;

— wyjasnia pojecie hydrofilowosci i hydrofobowosci,

— wyjasnia pojecie zwigzkéw powierzchniowo czynnych,

— omawia budowe mydta i w jego czasteczce wskazuje cze$¢ hydrofobowa i hydrofilowa,

— bada odczyn roztworu mydta,

— wyjasnia, dlaczego do mycia w twardej wodzie nalezy uzy¢ wigcej mydia;

— projektuje doswiadczenie hydrolizy thuszczu i wyja$nia obserwowane zjawiska,

— wyjasnia, na czym polegaja wlasciwosci myjace mydta,

— projektuje doswiadczenie pozwalajace oceni¢ za pomoca mydta, czy woda jest twarda;

— zna wzory estrow glicerolu i kwasow stearynowego oraz palmitynowego,

— zapisuje rownanie reakcji zmydlania ttuszczu,

— omawia mechanizm usuwania brudu,

— rozwiazuje proste zadania stechiometryczne;

10. Inne $rodki czystosci

— definiuje pojecie srodkow czystosci,

— analizuje etykiety srodkow czystos$ci i podaje nazwe glownego sktadnika danego produktu,

— wskazuje na charakter chemiczny gtéwnego sktadnika badanego $rodka czystosci,

— wyjasénia, dlaczego podczas stosowania srodkéw do mycia szkla, przetykania rur kanalizacyjnych, czyszczenia metali i bizuterii nalezy
zachowac szczegdlne srodki bezpieczenstwa oraz stosowac si¢ do informacji zamieszczonych na etykietach,
— zna znaczenia piktogramow umieszczanych na srodkach czystosci;

— dzieli $rodki czystosci ze wzgledu na ich zastosowanie,

— wyjasnia pojecie detergentow syntetycznych i omawia ich zastosowanie,

— zna zasady dobierania substancji czyszczacych do danego produktu,

— omawia $rodki stuzace do czyszczenia rdzy;

— zaznacza fragmenty hydrofobowe i hydrofilowe we wzorach czasteczek substancji powierzchniowo czynnych,
— zapisuje rownanie reakcji ttuszczu z wodorotlenkiem sodu,

— oblicza sktad procentowy substancji;

— projektuje i przeprowadza do$wiadczenie w celu zbadania zachowania si¢ mydta i detergentu wobec chlorku wapnia;
— w dostepnych zrédtach wyszukuje informacje na temat srodkéw do czyszczenia drewna,
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— omawia dodatki zwickszajace skuteczno$¢ prania, takie jak na przyktad enzymy i Srodki wybielajace,

— wymienia $rodki zmigkczajace stosowane w proszkach do prania zamiast fosforanow(V) oraz omawia ich wady i zalety;

Dziat 3. Wielofunkcyjne pochodne weglowodoréw

11. Aminokwasy — zwigzki organiczne majace w czasteczce dwie rozne grupy funkcyjne

— wie, jakie zwigzki nazywamy aminokwasami,

— zna sktad pierwiastkowy aminokwasow,

— wymienia miejsca wystgpowania aminokwasow,

— podaje przyktady aminokwasow,

— wylicza zastosowanie aminokwasow i peptydow;

— wskazuje we wzorach aminokwasow grupy funkcyjne oraz w peptydach ugrupowanie peptydowe,
— wie, ze aminokwasy posiadajg trzyliterowe kody;

— wie, jakie zwiazki nazywamy peptydami,

— zna wzor ugrupowania peptydowego;

— planuje i przeprowadza doswiadczenia w celu zbadania wlasciwosci fizyczno-chemicznych aminokwasow;

— dzieli aminokwasy na egzogenne i endogenne,

— podaje przyktady aminokwasoéw egzogennych i endogennych,

— wie, co to s aminokwasy niebiatkowe;

12. Biatka — substancje chemiczne o znaczeniu biologicznym

— wymienia miejsca wystepowania bialek,

— zna sktad pierwiastkowy biatek,

— dokonuje podziahu bialek,

— definiuje pojecia wysalanie biatka i denaturacja biatka

— wymienia czynniki powodujace denaturacje,

— omawia reakcje charakterystyczng dla biatek;

— wie, jak wykry¢ wegiel, wodor i tlen w biatkach;

— definiuje pojecia: zel, zol, peptyzacja;

— planuje i przeprowadza do$wiadczenia w celu zbadania wlasciwosci fizykochemicznych biatek;
— wyjasnia znaczenie biatek dla organizmu czlowieka;

13. Cukry — sktad pierwiastkowy, wlasciwosci fizykochemiczne i zastosowanie
— wymienia miejsca wystepowania cukrow,
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— zna sktad pierwiastkowy cukrow,

— dokonuje podziatu cukrow,

— podaje przyktady cukréw,

— podaje nazwe reakcji charakterystycznej dla skrobi,

—wylicza zastosowanie glukozy, fruktozy, sacharozy, celulozy i skrobi;

— zapisuje wzor ogolny cukrow,

— potrafi wykry¢ skrobie,

— wie, co to znaczy, ze sacharoza jest dwucukrem, a celuloza i skrobia wielocukrem;
— planuje i przeprowadza doswiadczenia w celu zbadania wtasciwosci fizyczno-chemicznych cukrow;
— zna wzory cykliczne i tancuchowe glukozy i fruktozy,

— zna wzor strukturalny sacharozy,

— wskazuje wiazanie glikozydowe w czasteczce sacharozy,

— wyjasnia, dlaczego celuloza nie stuzy cztowiekowi jak pokarm;

Dziat 4. Dziatanie wybranych substancji chemicznych na organizm ludzki

14. Wybrane napoje dnia codziennego i ich wptyw na organizm ludzki

— wymienia popularne napoje codzienne,

— wymienia uzywki stosowane w naszej kulturze (kawa i herbata),

— wyjasnia pojecie uzywki,

— podaje nazwe gtownego sktadnika kawy i herbaty o dziataniu pobudzajacym, wplywajacym na organizm cztowieka,
— wymienia sktadniki odzywcze mleka;

— wyjasnia pojecie odwodnienia organizmu,

— odczytuje informacje przedstawione w formie tekstu wykresu lub rysunku;

— omawia wptyw sktadnikow popularnych napojow na zdrowie cztowieka;

— wyjasnia dziatanie sktadnikoéw napoju dnia codziennego na organizm ludzki;

— analizuje tre$ci przedstawione w formie tabel, wykresow i rysunkoéw w kontek$cie dziatania sktadnikoéw napojow dnia codziennego na organizm
ludzki;

15. Przetwarzanie zZywnosci W procesie fermentacji

— wyjasnia pojecie fermentacji alkoholowej i mlekowe;,

— wymienia produkty spozywcze, ktore produkuje si¢ dzieki procesom fermentacji;
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— opisuje procesy fermentacyjne zachodzace podczas wyrabiania i pieczenia chleba, produkcji wina, otrzymywania kwasnego mleka, jogurtow,
Serow;
— zapisuje roéwnania reakcji fermentacji alkoholowej i mlekowe;j,
— Oomawia proces, ktory zachodzi podczas kwasnienia wina,
— omawia warunki, jakie musza by¢ spelnione, by zaszedt proces fermentacji;
— uzasadnia, czy dany proces fermentacyjny jest pozadany czy tez nie w danej sytuacji,
— projektuje i przeprowadza doswiadczenie w celu wykrycia gazu powstajacego w procesie fermentacji;
— korzysta z dostepnych zrodet w celu wyjasnienia zwigzku pomigdzy wykonang pracg mi¢sni ludzkich a wytwarzaniem si¢ w nich kwasu
mlekowego;
16. Dlaczego zywnos¢ si¢ psuje?
— thumaczy pojecie zywnosé,
— wymienia czynniki powodujace psucie si¢ Zywnosci,
— wie, ja rozpoznaé zepsute produkty spozywcze,
— wyjasnia pojecie konserwowanie Zywnosci,
— wylicza sposoby konserwacji produktow spozywczych,
— definiuje pojecie dodatkéw do zywnosci,
— wymienia dodatki stosowane do zywnosci (konserwanty, barwniki, aromaty, zaggszczacze, przeciwutleniacze),
— wymienia wady i zalety poszczegdlnych dodatkéw do zywnosci,
— wyjasnia, dlaczego kupujac produkty spozywcze, nalezy si¢ zapoznaé z datg przydatnosci do spozycia;
— dzieli sktadniki pokarmowe ze wzglgdu na funkcje pelnione w organizmie,
— dzieli dodatki do zywno$ci ze wzgledu na pochodzenie,
— dzieli dodatki do zywnosci ze wzgledu na funkcje petnione w produktach spozywczych,
— uzasadnia konieczno$¢ stasowania dodatkow do zywnosci,
— omawia sposoby konserwowania Zywnosci;
— omawia wady i zalety dodatkéw stosowanych do zywnosci,
— omawia znaczenie i konsekwencje stosowania dodatkéw do zywnosci, w tym konserwantow;
— analizuje tabele zawierajace dane o dodatkach do zywnosci, zwracajac uwage na dzialanie dodatkéw na zywnosc;
— korzysta z dostgpnych zrodet w celu zapoznania si¢ z konsekwencjami stosowania dodatkow do zywnosci;
17. Lecznicze i toksyczne wlasciwosci wybranych substancji chemicznych
— wyja$nia pojecie dawka leku oraz skutecznos
leku,
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— omawia, dlaczego istotne jest przestrzeganie zalecen dotyczacych dawkowania lekow,

— wymienia toksyny niebezpieczne dla zdrowia cztowieka,

— wyjasnia pojecie bierne palenie,

— wie, ze naduzywanie alkoholu jest szkodliwe dla zdrowia,

— wymienia czynniki, od ktérych zaleza lecznicze i toksyczne wlasciwosci substancji chemicznych,

— wyjasnia pojecie uzaleznienie,;

— wymienia drogi wprowadzania leku do organizmu czlowieka,

— omawia rodzaje dawek lekow,

— analizuje instrukcje stosowania leku,

— wyjasnia, na czym polega szkodliwo$§¢ naduzywania alkoholu,

— wyjasnia, na czym polega szkodliwo$¢ palenia tytoniu, zazywania narkotykéw i naduzywania lekow,
— thumaczy pojecie wegiel aktywowany;

— wyjasnia znaczenie substancji o wlasciwosciach leczniczych w zyciu cztowieka,

— omawia substancje zawarte w dymie papierosowym;

— wyszukuje w dostepnych zrodtach, informacji na czym polega i od czego zalezy lecznicze i toksyczne dziatanie lekéw na organizm czlowieka,
— wyjasnia, dlaczego stosowanie w nadmiernych ilo$ciach réznych substancji moze mie¢ niekorzystny wplyw na zdrowie cztowieka;
— omawia i uzasadnia sposoby walki z uzaleznieniami;

Dziat 5. Chemia opakowan i odziezy

18. Tworzywa termoplastyczne i termoutwardzalne

— porownuje procesy polimeryzacji i polikondensacji,

— wyjasnia pojecia polimer, monomer, reakcja polimeryzacji

— wie, jakie zwigzki nazywamy termoplastami, a jakie duroplastami,

— wymienia zastosowania tworzyw sztucznych,

— wskazuje na zagrozenia zwigzane z gazami powstajagcymi w wyniku spalania tworzyw;

— wskazuje na zagrozenia wynikajace z wdychania gazow powstajacych podczas spalania PVC;

— Omawia otrzymywanie i zastosowanie wazniejszych tworzyw sztucznych,

— klasyfikuje tworzywa sztuczne w zaleznosci od ich wiasciwosci;

— zapisuje rownanie reakcji polimeryzacji chlorku winylu,

— wymienia wlasciwosci i zastosowania polietylenu, polipropylenu, zywic epoksydowych i fenolowych;
— podaje przyktady wybranych polimerow powstajacych w wyniku reakcji polimeryzacji i polikondensacji oraz ich monomerdws;
19. Budowa, wlasciwosci i zastosowanie wybranych widkien
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— dzieli widkna na naturalne, sztuczne i syntetyczne,

— podaje przyktady wiokien naturalnych, syntetycznych i sztucznych,

— wyjasnia, do jakiej grupy wtokien nalezy wetna i jedwab,

— opisuje wlasciwosci widkien;

— omawia zastosowania wybranych widkien,

— wymienia wady i zalety wiokien naturalnych, syntetycznych i sztucznych;

— omawia wilasciwosci niektorych widkien oraz wymienia ich zalety i wady,

— omawia zwigzek welny i jedwabiu z wlasciwosciami biatek,

— odréznia wiokna biatkowe od celulozowych;

— projektuje doswiadczenie umozliwiajace identyfikacje ré6znego rodzaju widkien;

— omawia przyczyny, zwickszenia produkcji wldkien syntetycznych,

— podaje nazwy handlowe popularnych wiokien syntetycznych,

— omawia wlasciwosci uzytkowe witdkien syntetycznych w poréwnaniu z whasciwosciami poznanych widkien naturalnych;
20. Papier, szkto, metale i tworzywa sztuczne jako opakowania

— wyjasnia, czym sg opakowania i jaka pelnia funkcje,

— podaje przyktady opakowan stosowanych w zyciu codziennym,

— wymienia rodzaj materiatu, z ktorego produkowane sa opakowania,

— Wyjas$nia, co to jest utylizacja i recykling.

— charakteryzuje opakowania szklane, papierowe, metalowe i z tworzyw sztucznych;

— omawia wady i zalety opakowan celulozowych, metalowych i szklanych,

— wyjasnia, na czym polega zagospodarowanie odpadow.

— analizuje opakowania i proponuje bardziej oszczedne lub mniej szkodliwe dla srodowiska,

— uzasadnia potrzebg ponownego zagospodarowania réznych rodzajow opakowan.

— korzysta z dostgpnych Zrodet w celu uzyskania informacji o innych opakowaniach niz omoéwione na lekcji (np. tektura),
— korzysta z dostepnych zrodet w celu uzyskania informacji na temat przetwarzania sttuczki szklane;.
— omawia sposoby przetwarzania tworzyw sztucznych.
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